
උපලේඛන - 01

අනු අයිතමය විස්තරය අයිතමලේ

අංකය අවම බර

පාන වර්ග 

1 සීනි දැමූ කිරි ලේ ලකෝප්පයක් සාමානය x 125ml

2 කිතුේ හකුරු සමඟ කිරි ලේ ලකෝප්පයක් සාමානය x 125ml

3 කිතුේ හකුරු ලහෝ සීනි ලනාදමා කිරි ලේ ලකෝප්පයක් සාමානය x 125ml

4 සීනි දැමූ ලේ ලකෝප්පයක් සාමානය x 125ml

5 කිතුේ හකුරු සමඟ ලේ ලකෝප්පයක් සාමානය x 125ml

6 කිතුේ හකුරු ලහෝ සීනි ලනාදමා ලේ ලකෝප්පයක් සාමානය x 125ml

7
සීනි දැමූ ක ෝපි ක ෝප්පයක් 

සාමානය x 125ml

8 කිතුේ හකුරු ලහෝ සීනි ලනාදමා ලකෝපි ලකෝප්පයක් සාමානය x 125ml

9
සීනි දැමූ කිරි ක ෝපි ක ෝප්පයක් 

සාමානය x 125ml

10 කිතුේ හකුරු ලහෝ සීනි ලනාදමා කිරි ලකෝපි ලකෝප්පයක් සාමානය x 125ml

11

ක ොළ  ැඳ වීදුරුවක් (ක ොටුක ොළ, කපනල,  රපිිංචො, 

හොතොවොරිය,ක ොහිල) 250ml

12
කිතුල් හකුරු සමඟ කුරක් න්  ැඳ වීදුරුවක්

250ml

13
කිතුල්පිටි  ැඳ වීදුරුවක්

250ml

14

නැවුම් පළතුරු වීදුරුවක් (කදොඩම්, ක ොමඩු, පැකපොල්, දිවුල්, කනල්ි)

250ml

15
කිරි පැ ට් එ ක්

175ml

16
පළතුරු බීම ක ෝතලයක්

175ml

17
ඖෂධීය පොන වීදුරුවක් (ක ිමල්, රණවරො, ඉරමුසු, කපොල්පලො, ඉඟුරු 

ක ොත්තමල්ි, ක ෝමොරි ො) 250ml

18 එළකිරි වීදුරුවක් 250ml

19 කයෝ ට් පොනය 200ml

20
සුප් වර් යක් (එළවලු)

250ml

කේ රි ආහොර

21
 නිස් ක ඩියක්

70g

22
සීනි  නිස් එ ක්

70g

23
මොළු පොන් එ ක්

සම්මත බර

24
සීනි සම් ල  නිස් එ ක්

සම්මත බර

25
ස්පන්ි එ ක්

සම්මත බර

2026 - 2027 වර්ෂය සඳහා ඌව පළාත් සභා ආපන ශාලාව බදු දීමට අදාළ ආහාර වට්ටෝරුව

අලෙවි කිරීමට 

අලප්ක්ිත මිෙ (රු)

අනු පිටපත



26
කේස්ටි එ ක්

සම්මත බර

27
බිත්තර භො යක් සහිත කරෝල් එ ක්

84g

28
එළවළු  ට්ලට් එ ක්

42g

29
මොළු  ට්ලට් එ ක්

42g

30
එළවළු පැටිස් එ ක්

42g

31
මොළු පැටිස් එ ක්

42g

32
කපති කදකක් සැන්විච් -  ටර් හො එළවළු සහිත

30g

33
කපති කදකක් සැන්විච් -  ටර්, එළවළු හො බිත්තර සහිත

30g

34
කපති කදකක් සැන්විච් -  ටර්, එළවළු හො මොළු සහිත

30g

35
කපති කදකක් සැන්විච් - චීස් සහිත 

30g

36
කපති තුකන් සැන්විච් -  ටර් හො එළවළු සහිත

45g

37
කපති තුකන් සැන්විච් -  ටර්, එළවළු හො බිත්තර සහිත

45g

38
කපති තුකන් සැන්විච් -  ටර්, එළවළු හො මොළු සහිත

45g

39
කපති තුකන් සැන්විච් - චීස් සහිත 

45g

40
තල  ැරි එ ක්

41
පෑන් කක්ක් එ ක්

70g

42
ලැවරියො එ ක්

84g

43
හැලප එ ක්

84g

44
වැිතලප  ෑල්ලක් 

85g

45
 ටර් කක්ක්  ෑල්ලක් / කචොක්ලට් කක්ක්  ෑල්ලක්

42g

46
පරිප්ු වකව එ ක්

56g

47
උළුඳු වකව එ ක්

42g

48
බිත්තර කරොටී එ ක්

100g

49
එළවළු කරොටි එ ක්

85g

50
පැණි වළලු

45g

51
පොන් භො යක් සමඟ පරිප්ු කහෝ අල  රි සහ කපොල් සම්ක ෝල 

52
කතෝකස් එ ක් කතෝකස්  රිය සමඟ

85g

53
කපොල් කරොටි එ ක් ලුණු මිරිස් සමඟ

85g

54
ආප්පයක් ලුණු මිරිස් සමඟ

85g

55
බිත්තර ආප්පයක්

56
වණ්ඩඩු ආප්ප එ ක්

ක ටි ආහොර

උකේ ආහොර



57
ඉඳි ආප්පයක්

58
පිට්ටු  ැ ැල්ලක් 

59
කපෝෂණ පිට්ටු  ෑල්ලක්

85g

60
ඊස්ට් කරොටී ලුණු මිරිස් සමඟ

61
කපෝෂණ කරොටියක්

62
කුරක් න් කරොටියක්

63
පරොටො එ ක්

64
ක ෝදම්  කරොටි එ ක්

65
පොන් භො යක්

සම්මත බර

66
පරිප්ු පීරිසියක් සමඟ කපොල් සම්ක ෝල

67
අල පීරිසියක් සමඟ කපොල් සම්ක ෝල

68
කිරි ත්  ැ ැල්ලක් ලුණු මිරිස් සමඟ

85g

69
 ඩල, මුිංඇට කහෝ  ව්පපි  පිඟොනක් ලුණු මිරිස් හො කපොල් සමඟ

250g

70
තම් ොු අල (මඤ්කඤොක් ො/ තල) ලුණුමිරිස් හො කපොල් සමඟ

100g

71
තම් ොු බිත්තරයක්

72
බිත්තරයක් (බුල්සයි)

73
50 g මොළු  ැ ැල්ලක් සමඟ කහොදි එ ක්

74
බිත්තරයක් සමඟ කහොදි එ ක්

75
පරිප්ු කහොදි එ ක්

85g

76
අල කහොදි එ ක්

85g

77
සීනි සම්ක ෝල

60g

78
85g කුකුල්මස්  ැ ැල්ලක් සමඟ කහොදි එ ක්

79
එළවළු මිශ්‍ර නූවලස් පීරිසියක් (ිි කප්ස්ට් සමඟ  රි එ ක්)

80
සුදු  ැකුළු

400g

81
රතු  ැකුළු

400g

82
සම් ො

400g

83 කීරි සම් ො 400g

දහවල් ආහාර
එළවළු තුනක්, මැල්ලුමක් කහෝ සම්ක ෝලයක් සමඟ  ත් පිඟොනක් කහෝ පොර්සලයක්

84
සුදු  ැකුළු

450g

85
රතු  ැකුළු

450g

86
සම් ො

450g

 රවල  ැදුම්, සම්ක ෝල සහ  රි එ ක් සමඟ  ත් පිඟොනක් කහෝ පොර්සලයක්



87 කීරි සම් ො 450g

88
සුදු  ැකුළු

450g

89
රතු  ැකුළු

450g

90
සම් ො

450g

91 කීරි සම් ො 450g

එළවළු තුනක්, මැල්ලුමක් කහෝ සම්ක ෝලයක් සහ බිත්තරයක් සමඟ  ත් පිඟොනක් කහෝ පොර්සලයක්

92
සුදු  ැකුළු 450g

93
රතු  ැකුළු 450g

94
සම් ො 450g

95 කීරි සම් ො 450g

96
සුදු  ැකුළු 450g

97
රතු  ැකුළු 450g

98
සම් ො 450g

99 කීරි සම් ො 450g

එළවළු ෆ්‍රයිව රයිස්

100
සම් ො 450g

101
 ොස්මතී 450g

102 කීරි සම් ො 450g

බිත්තර ෆ්‍රයිව රයිස්

103
සම් ො 450g

104
කීරි සම් ො 450g

105  ොස්මතී 450g

කුකුල් මස් ෆ්‍රයිව රයිස්

106
සම් ො 450g

107
කීරි සම් ො 450g

108  ොස්මතී 450g

109
අමතර  ත් පීරිසියක් එළවළු 02 ක් සමඟ

110
අමතර එළවළු ව‍ොිංජන දීසියක් 100g

111
 ැදු කුකුල් මස්  ෑල්ලක් 85g

112  ැදු මොළු  ෑල්ලක් (වැව්ප මොළු ) 50g

113  ැදු මොළු  ෑල්ලක් (ක ලවල්කලෝ) 50g

114
 ැදු මොළු  ෑල්ලක් (තලපත්) 50g

එළවළු තුනක්, මැල්ලුමක් කහෝ සම්ක ෝලයක් සහ 50 g   (පරො / ක ලවල්ලු) මොළු  ැ ැල්ලක් සමඟ 

 ත් පිඟොනක් කහෝ පොර්සලයක්

එළවළු තුනක්, මැල්ලුමක් කහෝ සම්ක ෝලයක් සහ 85g   (කුකුල් මස්)  ැ ැල්ලක් සමඟ  ත් පිඟොනක් 

කහෝ පොර්සලයක්



115
 ැදු මොළු කූරිකයක්

116 බිත්තරයක් (ඔම්ලට්)

117
ඇඹුල් ක කසල් ක ඩියක් 56g

118
ක ෝිකුට්ටු ක කසල් ක ඩියක් 56g

119
ඇම්බුන් ක කසල් ක ඩියක් 168g

120
සීනි ක කසල් ක ඩියක්

121
පෘට් සැලව එ ක්

122
පළතුරු පීරිසියක් (වර්  තුනක්)

123
අයිස්ීම් සමඟ පෘට් සැලව  ප් එ ක්

රතු  ැකුළු  ත් / කීරි සම් ො  ත්, මඤ්කඤොක් ො අල කහෝ 600.00

ක ොස් තැම්බුම, ි න්  රිය, වැව්ප මොලු  ැදුම, ක ොල්ලු /

මුිංකපති ව‍ොිංජනය , කිරි කහොදි, ක ෝිංි  ැදුම,  රිල සම්ක ෝලය

 කම් අච්චොරු, මිරිස්  රල්, පපඩම්

අතුරුපස  - පැණි සමඟ මීකිරි

 ොස්මති ෆ්‍රයිව රයිස් , මොලු කඩවල්, ි න් කුරුමො, ිි කප්ස්ට්

අතුරුපස  - පළතුරු  ැට

අතුරු පස -  අයිස්ීම්

බුෆ ේ ක්‍රමයට ආහාර සැපයීම - චයිනීසේ  (අවම 15 ෆදෆෙකු සඳහා)

 ට්ලට්, මිශ්‍ර සලොදයක්, කමෝජුවක්, බිම් මල් මිශ්‍ර ඔම්ලට් ,පපඩම්

අතුරුපස

බුෆ ේ ක්‍රමයට ආහාර සැපයීම සාමාෙය ආහාර ෆේලක් (අවම 15 ෆදෆෙකු සඳහා)

බුෆ ේ ක්‍රමයට ආහාර සැපයීම ගෆේ ආහාර ෆේලක් (අවම 15 ෆදෆෙකු සඳහා)

අ්ලවි කිරීමට 

අ්ේක්ෂිත මිල (රු)

විස්තරය

විවිධ රැසේීේ හා උත්සව සඳහා අවශ්‍ය ආහාර පාෙ

කීරි සම් ො  ත් / රතු  ැකුළු  ත් / ි න් කුරුමො / මොලු

ඇඹුල්තියල්, අල කහොදි, පරිප්ු කතම්පරොදු , ක ෝිංි  ැදුම,

මිශ්‍ර සලොදයක්,  ට්ලට්, පපඩම්, මිරිස්  රල්

අනු පිටපත




